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Szkolenia zawodowe
                     Jednym z głównych celów działania spółdzielni jest prowadzenie działalności gospodarczej, utrzymanie się na rynku i zarabianie pieniędzy. Aby ten cel zrealizować, przedsiębiorstwo musi produkować lub świadczyć usługi, które znajdą nabywców na rynku. Obecnie klient jest świadomy swoich potrzeb i wie czego chce, toteż od tego, za co płaci wymaga najlepszej jakości. Dlatego ważne jest, aby usługi świadczone były przez osoby o wysokich umiejętnościach.   Każdy uczestnik projektu miał możliwość podniesienia kwalifikacji i umiejętności poprzez szkolenia zawodowe przewidziane w projekcie. Szkolenia były dostosowane do profilu działania spółdzielni 
i potrzeb uczestników.
Szkolenie budowlane [image: glowna]
               Pierwszym ze zorganizowanych szkoleń, które odbyło się w dniach 02-06.09.2013 r. było szkolenie budowlane w firmie „MAT-BUD”. W szkoleniu wzięło udział 7 osób w tym jedna kobieta, uczestnicy mieli możliwość przyswojenia teorii połączonej z praktyką bezpośrednio na budowie pod okiem świetnych fachowców .


Tematyka szkoleń obejmowała:
Zagadnienia oraz zajęcia praktyczne związane z wykonywaniem posadzki betonowej za pomocą mixokreta.
Wykonanie posadzki betonowej mixokretem zacieranej mechanicznie.
Zagadnienia oraz zajęcia praktyczne związane z wykonaniem tynku maszynowego gipsowego, cementowo-wapiennego.
Szpachlowanie ścian, fugowanie glazury, montaż płyt gipsowo kartonowych. 

Po odbytym szkoleniu uczestnicy byli zachwyceni odbytym szkoleniem, a właściciel firmy budowlanej zadeklarował w przyszłości chęć zatrudnienia osób niesłyszących twierdząc, że mają duże predyspozycje do wykonywania tego typu zawodu. 

Szkolenie gastronomiczne [image: https://scontent-b.xx.fbcdn.net/hphotos-prn2/1185575_598302170221922_573047838_n.jpg] [image: https://scontent-a.xx.fbcdn.net/hphotos-ash3/1175078_602878503097622_1569105048_n.jpg]
               W dniach 09-13.09.2013 odbyło się szkolenie zawodowe gastronomiczne w restauracji Monte Carlo w Kielcach. W szkoleniu wzięło udział 17 osób, tematyka szkoleń obejmowała takie zagadnienia jak:
Wprowadzenie i zapoznanie z rodzajami zakładów gastronomicznych.
Charakterystyka poszczególnych typów zakładów gastronomicznych w obecnej sytuacji.
Układ funkcjonalny zakładów gastronomicznych.
Wyposażenie Sali konsumpcyjnej- omówienie i przykłady
Specyfika zabudowy barowej w zakładach gastronomicznych
Omówienie obsługi kasy fiskalnej
Organizacja pracy na stanowisku kelner/barman
Kultura osobista i etyka zawodowa kelnera/barmana
System obsługi konsumenta na przykładach
Ubiór i wyposażenie zawodowe kelnera/barmana
Zapoznanie się z programem do obsługi lokalu gastronomicznego
Czynności codzienne przygotowujące salę konsumpcyjną do obsługi
Sposoby nakrywania stołu. Ruch bieżący. Imprezy.
Omówienie rodzaju urządzeń do produkcji napojów
Serwetki-rodzaje i sposoby ich formowania.
Zastawa stołowa - nakrywanie stołu
Obsługa gościa od wejścia do wyjścia z restauracji
Ogólne zasady serwisu.
Zapoznanie się z obsługą i konserwacja nalewaka do piwa. 
Omówienie rodzajów i sposoby parzenia kawy.
Omówienie sposobów przyrządzania prostych przekąsek.   
Podstawy serwowania wina. Rodzaje wina i ich serwowanie.
Drinki-receptury barmańskie i sposoby ich przyrządzania. 
Relacje kucharz – kelner- rola i zadania osób pracujących na tych stanowiskach.
                       
[bookmark: _GoBack]                   Uczestnicy byli bardzo zainteresowani szkoleniem co pozwoliło im przyswoić wiedzę zarówno teoretyczną jak i praktyczną. Zainteresowanie szkoleniem gastronomicznym wynika z faktu, iż większość z tych osób albo skończyła szkołę o kierunku gastronomicznym albo jest w trakcie nauki . Niektórzy uczestnicy stwierdzili, iż gotowanie to ich pasja.    
Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego
na podstawie umowy zawartej ze Świętokrzyskim Biurem Rozwoju Regionalnego w Kielcach
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